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Industries agroalimentaires

L’agroalimentaire auvergnat
mise sur la typicité de ses produits

En Auvergne, le secteur agroalimentaire concentre en 2011, 19 % de I'effectif salarié de l'industrie
et génére 2,6 milliards d'euros de chiffre d'affaires. De I'entreprise familiale au grand groupe inter-
national, les 1 347 établissements implantés dans la région transforment et commercialisent les
productions agricoles locales liées a I'élevage : la viande, le lait, mais aussi les céréales, la bette-
rave a sucre, les fruits, les Iégumes et les eaux de table.

Si la transformation de la viande et du

L’agroalimentaire au 3éme rang

es industries agroalimentaires,

troisieme employeur industriel en
Auvergne, mobilisent prés de 14 000
emplois salariés en 2011 (dont 10 300
dans les industries et 3 500 dans le
commerce de gros), soit 2,3 % de l'ef-

lait reste les activités dominantes, I'in-
dustrie des céréales et des boissons
occupe également une place impor-
tante. La région est aussi reconnue
pour ses produits d’épicerie : le sucre,

en termes d’emploi

les fruits, les confiseries, les l[égumes
et condiments. Les entreprises régio-
nales contribuent a satisfaire la
demande intérieure en produits de
qualité (fromages AOP, viande label
rouge, farine CCP...). Le secteur coo-
pératif représenté par Limagrain et
Sodiaal et les grands groupes privés

fectif national. Elles participent a hau-
teur de 34 % au chiffre d'affaires des
industries manufacturiéres régionales.
Le secteur agroalimentaire auvergnat
se caractérise par un tissu de PME et
d'établissements de taille plutdt
modeste, répartis sur I'ensemble du
territoire. La proportion d'unités de

n %Jetlaeusfaigg}ﬁsépéess = métallurgie
moins de 10 salariés représente 80 % comme Lactalis, Danone, Bigard, < travail 0 bois st papier 'fﬁzgﬁ?,‘u'g” caoutchouc

du total. Seulement 5 établissements
emploient plus de 250 salariés.

denrées alimentaires
Source : Insee - CLAP 2011

Bongrain sont également présents en
Auvergne.

Un tiers des établissements se trouve localisé dans le Puy-de-Déme et regroupe 37 % des effectifs salariés

Nombre d’établissements Allier | Cantal '}I_a"fte' Puy-de- Auvergne
oire Déme
Transform_atlon et conservation de la viande et préparation de produits a 28 24 51 33 136
base de viande
Transformation et conservation de poisson, de crustacés et de mollusques 1 0 2 0 3
0
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.% '§ Transformation et conservation de fruits et légumes 4 3 9 9 25
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g = £ Fabrication d'huiles et graisses végétales et animales 6 0 1 8 15
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° ﬁ B &) Fabrication de produits laitiers 8 41 13 38 100
o =
: ™ Z Travail des grains, fabrication de produits amylacés 12 2 13 17 44
2 °
ﬁ £ Fabrication de produits de boulangerie-patisserie et de pates alimentaires 6 6 4 14 30
=3
2 Fabrication d'autres produits alimentaires 29 13 20 38 100
Fabrication d'aliments pour animaux 9 6 4 10 29
Fabrication de | 1. ication de boissons 20 5 15 30 70
boissons 70Ets
Commerce de gros de | Commerce de gros de produits agricoles bruts et d'animaux vivants 138 122 93 121 474
produits agroalimentaires
795 Ets Commerce de gros de produits alimentaires, de boissons et de tabac 63 62 59 137 321
TOTAL 324 284 284 455 1347

Ensemble des établissements des divisions 10 et 11 (hors artisanat commercial 1013B, 1071B,C,D) et groupes 462 et 463 de la NAF
Source : Insee - CLAP 2011
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La viande : 80 entreprises,
136 établissements, 3 421 salariés

Essentiellement orientées vers l'abat-
tage d'animaux de boucherie, les
industries de la viande s’appuient
également sur la transformation des
volailles label rouge ainsi que sur les
salaisons. Parmi les 136 établisse-
ments du secteur implantés dans la
région, 33 ont un effectif de plus de
20 salariés. L'industrie des viandes
mobilise un tiers des effectifs des
établissements du secteur industriel
alimentaire régional.

Plusieurs grands groupes nationaux
tels Arrive, Bigard (Socopa), Bongrain,
Intermarché sont présents en
Auvergne. lls sont essentiellement
localisés dans ['Allier et cétoient les
coopératives Sicarev et Sicaba.

Ces industries dégagent un chiffre
d'affaires (CA) de 444 millions d'eu-
ros soit 35 % du chiffre d'affaires des
industries alimentaires régionales.
La moitié de ce chiffre d'affaires est
réalisée par le secteur de la viande
de boucherie. La production est
essentiellement écoulée sur le mar-
ché intérieur, le taux d'exportation
séleve a 2,2 % alors qu’il atteint
13,3 % au niveau national. La fabri-
cation de charcuteries industrielles
et la transformation de la viande de
volaille permettent une bonne valori-
sation de ces productions qui se tra-
duit par un taux de valeur ajoutée
(18,5 %) plus élevé que la moyenne
des autres régions (17,4 %).

Le taux d'investissement nettement
plus fort que la moyenne nationale
reflete le dynamisme des entreprises
régionales.

Les industries de la viande et du lait : 43 % des établissements

et 58 % des effectifs salariés
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Le lait : 42 entreprises,
100 établissements, 2 488 salariés

Le secteur laitier auvergnat se carac-
térise par un nombre important d'éta-
blissements produisant principale-
ment du fromage. L'industrie laitiere
a ainsi produit 88 573 tonnes de fro-
mages en 2012 dont 50 681 tonnes
de pates pressées non cuites et
25 839 tonnes de pates persillées.
Les quatre AOP fromageéres (Saint-
Nectaire, Cantal, Bleu d’Auvergne et
Fourme d’Ambert) représentent
35 % de cette fabrication (30 967
tonnes en 2012).

Les grands groupes frangais : Sodiaal

Les abattoirs de grande dimension se concentrent dans I’Allier
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(Candia, Beuralia, Richesmonts,
Fromageries Occitanes), Bongrain,
Lactalis, sont présents en Auvergne.
lIs regroupent, au sein de leurs éta-
blissements, 40 % des effectifs des
industries laitiéres régionales. Le terri-
toire compte également des PME
locales reconnues telles Dischamp, la
Société Fromagere du Livradois, la
Société laitiere de Laqueuille et des
structures de petite taille. Seulement
20 % des établissements présentent
un effectif de plus de 20 salariés et 13
entreprises de transformation froma-
gére de plus de 20 salariés ont ins-
tallé leur siége social en Auvergne.
Ces derniéres dégagent un chiffre
d'affaires de 315 millions d'euros, soit
25 % du chiffre d'affaires des indus-
tries alimentaires de la région (1,2 %
des industries laitieres nationales)
Elles réalisent seulement 3,1 % de
leur chiffre d'affaires a l'export. En
revanche, elles affichent un taux de
valeur ajoutée de 16,4 % alors que la
moyenne des autres régions s'éléve a
15,6 %. Ce taux atteint 17,3 % pour la
transformation fromagére contre
15,7 % pour la moyenne des autres
régions. Les entreprises de transfor-
mation régionales valorisent le lait pro-
duit localement.
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Les boissons : 23 entreprises,
70 établissements, 1 280 salariés

Avec ses eaux minérales reconnues
telles que Volvic, Vichy, Saint-Yorre et
ses eaux de source, I'Auvergne
assure un cinquiéme de la production
nationale. Elle accueille des entre-
prises d'envergure internationale : la
Société des Eaux de Volvic (groupe
Danone) ou la Société Commerciale
des Eaux de Source du Bassin de
Vichy (groupe Alma).

Ce secteur génére un chiffre d'af-
faires de 594 millions d'euros et
contribuent a hauteur de 30 % a la
valeur ajoutée des entreprises agroa-
limentaires de la région. Elles réali-
sent un chiffre d'affaires a I'export trés
supérieur a la moyenne nationale
avec 70 % des exportations du sec-
teur agroalimentaire de I'Auvergne.

La fabrication d'autres produits
alimentaires : 57 entreprises,
100 établissements, 1 163 salariés

La sucrerie Bourdon transforme la
production locale de betteraves
sucriéres. L'Auvergne est aussi
reconnue pour sa tradition ancienne
de fabrication de fruits confits et de
pates de fruits dont la SA Noél
Cruzilles-Aubert est le fer de lance.
La pastille de Vichy, autre confiserie

régionale typique, est fabriquée au
sein du Comptoir Européen de la
Confiserie, filiale du groupe américain
Kraft Foods. L'usine Pagés en Haute-
Loire s'est spécialisée dans la pro-
duction de thé et infusions de qualité,
sous labels. Par ailleurs, les savoir-
faire culinaires régionaux (truffade, tri-
poux,...) ont inspiré la fabrication de
plats préparés au sein de grands
groupes.

Globalement, ce secteur affiche un
taux de valeur ajoutée de 28,3 %,
supérieur a la moyenne des autres
régions (24,1 %).

Le travail des grains et fabrication
de produits de boulangerie et
pates alimentaires :

37 entreprises, 74 établissements,
1 099 salariés

L'activité liée au travail du grain béné-
ficie de la présence du groupe coopé-
ratif Limagrain, quatriéme semencier
mondial, qui a prolongé son activité
dans une unité de boulangerie indus-
trielle moderne (Jacquet Auvergne
Innovation). L'activité  meunerie
regroupe une majorité de moulins de
petite dimension économique com-
portant moins de 10 salariés.

Le groupe allemand Brueggen fournit
en céréales pour le petit déjeuner les
enseignes de la grande distribution.

L'entreprise Celnat s’est quant a elle
spécialisée dans la transformation de
céréales bio. Le travail des grains
concerne également la transformation
des lentilles. Ainsi, I'entreprise Sabarot
conditionne les lentilles AOP vertes du
Puy. Ce secteur affiche un taux d'in-
vestissement trés nettement supérieur
aux autres filiéres régionales.

Le taux de valeur ajoutée élevé des
entreprises de fabrication de produits
de boulangerie (35,3 %) traduit la
technicité du secteur qui a mis I'ac-
cent sur la recherche agroalimentaire
pour améliorer la qualité boulangére
des céréales. Ce secteur affiche
cependant un taux de marge faible
(7,5 %) en raison du besoin en main-
d’oeuvre important nécessaire a I'éla-
boration d’'une gamme de produits
trés diversifiée.

L'alimentation animale :
21 entreprises, 29 établissements,
523 salariés

Le secteur de I'alimentation animale
couvre a la fois les aliments pour ani-
maux domestiques et pour le bétail. Il
emploie plus de 500 salariés dans
des entreprises telles que Jambon
SA, Pet Food Plus, Sanders, Chouvy,
Thivat Nutrition Animale.m

Corinne MAUVY

Principaux ratios des entreprises agroalimentaires auvergnates et frangaises en 2011

(en %)

Transformation et conservation de la viande et pré-
paration de produits a base de viande

Fabrication de produits laitiers

Travail des grains, fabrication de produits amylacés

Fabrication de produits de boulangerie-patisserie
et de pates alimentaires

Fabrication d'autres produits alimentaires

Fabrication d'aliments pour animaux

Fabrication de boissons

Taux de valeur Taux de marge Taux d'export |Taux d'investissement| Part des frais de
ajoutée sur CA EBE/VA (CA export/CA) | (investissements/VA) | personnel (FP/VA)
Auvergne | France |Auvergne| France |Auvergne| France | Auvergne | France | Auvergne @ France
18,5 16,3 14,0 13,3 2,2 12,6 28,6 18,3 77,3 78,0
16,4 13,5 21,5 24,2 3,1 20,4 24,9 26,0 71,7 68,8
18,0 20,0 33,5 36,1 25,5 49,0 91,9 102, 4 55,2 54,3
8588 247 75 25,6 0,3 14,2 16,9 24,9 88,1 68,4
28,3 23,0 17,7 35,7 6,7 21,9 243 35,2 74,2 58,3
16,2 13,0 22,4 33,1 3,8 15,8 24,4 28,8 70,5 61,5
23,9 26,6 33,7 50,8 43,5 31,3 12,4 17,6 53,8 37,7

Source : Agreste - Insee ESANE 2011 (retraitement SSP)
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Les entreprises agroalimentaires d’Auvergne
Synthése des principaux indicateurs économiques en 2011

PR , Nombre Chiffre Ventes a Valeur
Unité = millions d'euros . . . . EBE L
entreprises | d'affaires | I'export ajoutée
Transforma_tlon et consgrvgtlon de la v.lande 31 444 10 1 82
et préparation de produits a base de viande
Transformation et conservation de poisson, 1
de crustacés et de mollusques
Trarjsformatlon et conservation de fruits 3 53 10 P 10
° et légumes
[
(7] g -g Fabrication d'huiles et graisses végétales 1
& ‘s = et animales
= 5 £ g
= £ i Fabrication de produits laitiers 13 315 10 1" 52
= T2 o
3 5 u £ Travail d ins fabrication de produit
- = % ravail des grains fabrication de produits 5 135 34 8 2
o o ® =2 amylacés
o = £
St, ﬁ Fabrication de produits de boulangerie- 4 15 0 0 5
» = patisserie et de pates alimentaires
w £
E Fabrication d'autres produits alimentaires 15 151 10 8 43
w
o
E Fabrication d'aliments pour animaux 6 142 5 5 23
w
Fabncatloré cllsen?so&sons Fabrication de boissons 6 594 258 48 142
. Commerce de gros de produits agricoles
Commerce de gros de produits o . 8 551 14 13 30
; : bruts et d'animaux vivants
agroalimentaires i i ;
28 Ents. Comrr_1erce de gros de produits alimentaires, 20 256 4 7 39
de boissons et de tabac
TOTAL 113 2 656 355 113 450

Champ : entreprises de 20 salariés et plus des divisions 10 et 11 (hors artisanat commercial 1013B, 1071B,C,D) et groupes 462 et 463 de la NAF rev2 (hors com-
merce de gros de produits a base de tabac 4635Z), DOM inclus.

Source : Agreste - Insee ESANE 2011 (retraitement SSP)

Sources statistiques
CLAP-INSEE : connaissance locale de I'appareil productif - statistiques localisées au lieu de travail jusqu'au niveau communal
sur I'emploi salarié et les rémunérations pour les différentes activités des secteurs marchand et non marchand.

ESANE-INSEE : élaboration des statistiques annuelles d'entreprises — Ce dispositif produit des statistiques structurelles d'entre-
prises. Il remplace les EAE (enquétes annuelles d'entreprises). Le champ des entreprises agroalimentaires auparavant restreint aux
seules industries agricoles et alimentaires (divisions 10 et 11 de la Naf rev2) est étendu aux entreprises de commerce de gros de pro-
duits agricoles et alimentaires (groupes 462 et 463 de la Naf rev2). L'industrie du tabac (division 12 de la Naf rev2) tout comme le
commerce de gros de tabac (4635Z) sont exclus du champ.

Définitions
Les entreprises : Le champ comprend toutes les entreprises de 20 salariés et plus quelle que soit leur taille et les micro-entreprises
et entreprises relevant des bénéfices agricoles et certaines coopératives (champ des IAA au sens de la NAF rev.2). Une entreprise
est dite régionale lorsque plus de 80 % de ses effectifs salariés sont localisés dans une méme région. Jusqu’en 2007, le seuil se
situait a 50 %.
Les établissements : sont les unités locales des entreprises ayant une activité principale de production agroalimentaire. Une entre-
prise peut compter plusieurs établissements.
Chiffre d'affaires (CA) : montant total des productions vendues par l'entreprise (biens et services). Il exclut les subventions regues
sur les produits.
Chiffre d'affaires a I'exportation : montant total de la production liée aux exportations directes de I'entreprise
Valeur ajoutée (VA) : difféerence entre la valeur de la production et les consommations intermédiaires
EBE Excédent brut d'exploitation : part de valeur ajoutée qui reste a l'entreprise une fois enlevé les frais de personnel. Il mesure la
rentabilité de I'entreprise.
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Listes des établissements industriels agroalimentaires de 20 salariés et plus en 2011

en Auvergne selon I’activité exercée (APE) Source : Insee - CLAP 2011
Raison sociale Commune Effec?if Raison sociale Commune Effec.ﬁ'T
salarié salarié
Transformation et conservation de la viande et préparation de produits a Saint-Flour 50 a 99
base de viande Les Fromageries Occitanes Saint-Mamet-la-Salvetat 200 a 499
Transformation et conservation de la viande de boucherie T E— ‘

- Talizat 20 a 49
|Bouchers services Toulon-sur-Allier 50299 | Marcel Charrade et compagnie Neussargues-Moissac 20 a49
mauté agglo. du puy en velay Polignac 20 a 49 SAS Walchli Condat 20 a4 49
Convivial Creuzier-le-Vieux 20249 Société fromagére de Riom Riom-&s-Montagnes 100 & 199
Covial Aurillac 50299 | [societe fromagere de Tauves Tauves 20 4 49
Distriporc Sarl Clermont-Ferrand 20449 Société fromagére du Livradois Fournols 50 4 99
Etablissements Puigrenier Montlugon 502499 | |société laitiere de Laqueuille Saint-Julien-Puy-Lavéze | 50 a 99
Hassenforder et fils Creuzier-le-Vieux 50 a 99 Sté nelle laiterie de la montagne (Dischamp)|Saint-Nectaire 50 a 99
Limoujoux Auvergne SA Clermont-Ferrand 50 a 99 Fabrication d'autres produits laitiers
Monier viandes produits élabores Saint-Germain-Laprade 20449 Bonilait Protéines Saint-Flour 20249
Montlugon Viandes SAS Montlugon 20 249 Lacto Centre Bas-en-Basset 20449
Porcentre Volvic 20 a 49 Travail des grains - Fabrication de produits amylacés
Sicaba Bourbon-I'Archambault 50 a 99 Meunerie
Socopa Viandes Villefranche-d'Allier 500 et +| |Celnat Saint-Germain-Laprade | 50 a 99
Sté exploitation abattoir de Montlugon  [Montlugon 20 249 Limagrain meunerie Gerzat 20249
Tinel Brioude 20 249 | Moulin Fayol SAS Montlugon 20 a 49
7Tradival Lapalisse 2070 2499 Autres activites du travail des grains
Transformation et conservation de la viande de volaille B'ruegge.n Fl:a':]ce srlmc — Thi.ers 100 E:-l 199
Allier volailles Maison David et Pérot  |Escurolles 50499 | |-magrain céreales ingrédients Saint-lgnat 100 3 199
André volailles Combronde 20a49 Saba.rot YVassner - - CAh-aspu-zac _ - 20.a 49
[Arrivé Auverc Auvergne Saint-Germain-des-Fossés| 200 3 499 Fabl_'lca.tlm? de pr_odults de. boulanggrle-?atls.serle et de pates alimentaires
'Maison Pouzadoux Monteignet-sur-IAndelot 20 449 Fabrication industrielle de pain et de patisserie fraiche i
. Carres Blancs Craponne-sur-Arzon 20a49
Sté élevage et distribution Isserteaux 20 a49 P : : ‘
— - — 1 |Jacquet panification Saint-Beauzire 100 a 199
Vey SAS Polignac 20349 | Ipain Délicieux Clermont-Ferrand 20 249
Molindustrielle de produits a base de viande ] Soprauvergne Diou 20449
Etablissements Manet fréres Yssingeaux 20 a 49 Fabrication de biscuits, biscottes et pati ie de vation
Ets Philis Salaisons Vieille-Brioude 20a49 La Compagnie du biscuit ‘Bessay—sur—AIIier ‘ 50 4 99
JB2C Yssingeaux 20249 Fabrication d'autres produits alimentaires
Mas SAS Rouget 20249 Fabrication de sucre
Nicolas G. Salaisons Montagnac Solignac-sur-Loire 20 a 49 Sucrerie de Bourdon ‘CIermont—Ferrand ‘100 a 199
SA Teil Aurillac 20 a 49 Fabrication de cacao, chocolat et de produits de confiserie
Salaison du Val d'Allier Langeac 20 a 49 Comptoir européen de la confiserie Vichy 20a49
Salaison Polette et Compagnie Teilhede 100 4 199| |Cruzilles Clermont-Ferrand 50 a 99
Salaisons du Lignon Saint-Maurice-de-Lignon | 50 a 99 Transformation du thé et du café
Sté transformation sous produits anima  |Cros-de-Montvert 20a49 Pages Espaly-Saint-Marcel 50 a 99
Souchon d'Auvergne Saint-Maurice-de-Lignon |100 & 199|  |Fabrication de plats préparés
Transformation et conservation de poisson, de crustacés et de mollusques | |Ardelis Saint-Flour 20 a49
Transformation et conservation de poisson Groupe Frangaise de Gastronomie Vieille-Brioude 50a99
Saumonerie Saint-Ferréol Cohade 50 & 99 Julhes Saint-Flour 20449

L'escargot Courbeyre Aurillac 20 a 49

Transformation et conservation de fruits et légumes - o PR AP
Fabrication d'aliments homogénéisés et diététiques

Laboratoire phytothérapie et herboristerie| Saint-Bonnet-de-Rochefort| 50 a 99

Autre transformation et conservation de légumes

Borde SA Saugues 20449 Fabrication d'autres produits alimentaires n.c.a
Soc Nouvelle des éts Rochias Broc 20449 Alpha Nutrition Séauve-sur-Seméne 20 a 49
Fabrication d'huiles et graisses végétales et animales Biovitis Saint-Etienne-de-Chomeil | 20 a 49
(L e GHITHILES Gl Erelleses Bits Européenne Pharmacotechnie Europhartec|Lempdes 100 a 199
Huileries de Lapalisse Lapalisse 20 a 49 Lallemand Saint-Simon 20 a 49
Soc agro industrielle de patrimoine Lezoux 20a49 Sarl Capryl Saint-Germain-des Fossés| 20 a 49
Fabrication de produits laitiers Sarl Innov'la 31 Pontaumur 20 a 49
Fabrication de lait liquide et de produits frais Fabrication d’aliments pour animaux
Alliance a&o alimentaire Coopérative Saint-Mamet-la-Salvetat 20a49 Fabrication d’aliments pour animaux de ferme
Candia Saint-Yorre 100 & 199 Adisseo France Sas Montlugon 20 a 49
Soc laitiére des Monts d'Auvergne Saint-Genés-Champanelle| 20 a 49 Chouvy Aliments Vic-le-Comte 20249
Soc laitiére des Volcans d'Auvergne Saint-Genés-Champanelle |100 a 199|  |Jambon Alimentation Animale Murat 20 a 49
Fabrication de beurre - Phytosynthése Mozac 20249
'Beuralia Clermont-Ferrand 100 a 199 |Sanders Centre Auvergne Aigueperse 50 a 99
ISA Gerentes Araules 50 4 99 Thivat Nutrition Animale Saint-Germain-de-Salles {100 a 199
Fabrication de fromage Fabrication d’aliments pour animaux de compagnie
Compagnie des Fromages et RichesmontsiBrIOUde 1002 199 ::LEZ:::,LU; boissons _— —
Besse-et-Saint-Anastaise | 20 a 49
Wpérative Fromagere de Planéze Valuéjols 20 a 49 Industrie des eaux de table . n
Wagére de la Vallée de I'Ance Beauzac 200 a 499 Aquamark — Lac.weurlle 20 ? 49
Wagerie du Velay Saint-Germain-Laprade 20 4249 Soc. F)c?mmerce Eaux Bas.sm Viehy Salnlt—Yorre 1002199
I Société des Eaux de Volvic Volvic 500 et +
Laiterie Antoine Garmy Orléat 20 a 49 Sources Régina Saint-Yorre 20 4 49
Les Fromageries Occitanes Lanobre 50 499 Sources du Mont Dore en Auvergne Mont-Dore 20 449
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Les établissements des industries agroalimentaires occupent I’ensemble du territoire
auvergnat. Dans le Cantal, ils constituent I’activité industrielle dominante.

e . 3 Moulins

Montlugon

Part de I'emploi salarié
de I'agroalimentaire
dans l'industrie en 2010
par zone d’emploi (%)

o
. 30 etplus
Clermont-Ferrand .
15a 30
[]10a15
D moins de 10

Effectifs salariés par commune

et par secteur de I'agroalimentaire en 2011

920
460
T -
Aliments pour animaux Huiles et graisses

Autres produits alimentaires [ Fruits etlégumes
Boissons [l Viandes

Boulangerie - patisserie Poissons Sources : INSEE 2010 - CLAP 2011
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